Nom: Véronique Mermoud

Age: 47 ans

Métier quitté: institutrice

Métier actuel: bouilleuse de fond-distillatrice
Lieu de travail: Société Abricool, Fully
Salaire précédent: Je ne me souviens plus!

Salaire actuel: 5’500 Frs.

Nombre d’heures avant: 45 heures pendant les périodes scolaires

Nombre d’heures aujourd’hui: je ne compte pas, entre 40 et 80 heures

Changement de cap:

D'institutrice a bovuilleuse de crus-distillatrice >

Quand avez-vous quitté votre dernier emploi?

Il y a cing ans. Avant d’arréter, j'enseignais a mi-temps et rédigeais
des livres scolaires d’histoire le reste du temps.

Pourquoi cette nouvelle carriere?

Les circonstances. D’abord, mon mari avait besoin d'une aide admi-
nistrative. Ensuite, il a eu de gros problémes de santé et on a choi-
si de transformer notre exploitation agricole concentrée sur les abri-
cots en distillerie... aujourd’hui, nous achetons nos fruits a d'autres
producteurs. Voila comment je suis devenue bouilleuse de crus.
Cela s'improvise?

Oh non! Nous avons suivi des cours et nous travaillons avec des
spécialistes comme l'‘cenologue Didier Joris. Notre chance est
d’'étre parti de zéro. Comme nous n‘avions pas de traditions fami-
liales a respecter, nous avons pu innover, faire du haut de gamme.

Quelles sont les plus grandes difficultés?

Faire connaitre I'eau-de-vie. Aujourd’hui, on ne fait plus de produits
rapeux, nos alcools sont ronds en bouche. D'ailleurs notre clientéle
est constituée d’amateurs de bons vins.

Votre plus grande satisfaction?

Quand un épicurien déguste une eau-de-vie comme celle de la
framboise, qui est trés difficile a travailler, et me dit: c’'est géant!
Votre plus grande frustration?

Ne pas réussir a convaincre un bon restaurateur que nos eaux-de-
vie ont une place dans son établissement, que le repas ne s'arréte
pas au café mais a |'eau-de-vie. Pour cela je dois recourir a toute
mes connaissances socio-pédagogiques!

Votre secret?

Un grain de folie et de la passion!



