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Abricot ou de Poire William: le
Valais est bien connu pour ses
eaux-de-vie de fruits du pays. Dis-
tilleries industrielles ou artisans en
produisent des bouteilles appré-
ci¢es loin a la ronde. D autres fruits
valaisans, a I'image de la framboise,
sont aussi distillés. Et I'on n’ou-
bliera pas les lies et autres marcs
qui nous rappellent que le Vieux
Pays est le premier canton viticole
de Suisse.

Eclectisme
impressionnant

Certains distillateurs
n’hésitent pas a trans-
former la production
fruiticre d’autres can-
tons et bien d’autres
végétaux encore. Chez
Abricool a Fully, Véro-
nique Mermoud fait
preuve d'un éclectisme
quasi illimité. Imaginez,
ce sont quelque 35 alcools
qui figurent a [assorti-
ment. En plus des spé-
cialités valaisannes déja
citées, ony trouve notam-
ment une trés large
palette des alcools de
fruits suisses: cerise,
berudge, coing,
mirabelle,
pomme...
D’ autres alcools,
certains tres origi-
naux figurent aussi
au catalogue. C'est
le cas de 'alcool
de chanvre. « Les
fleurs de chanvre
macerent dans de
Ialcool avant
d’étr distillées »,
explique Véro-
nique Mermoud
qui précise que le
goflit de I'interdit
n’a pas grand-chose
a voir dans cette
histoire. « Nombre
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Un original distillé
de fleur de chanvre:
délicieux... et légal.
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des spécialités a gogo

de nos produits sont nés au hasard
d’une rencontre. Ce fut le cas avec
le producteur de Payerne qui nous
fournit. Nous travaillons naturelle-
ment dans la plus parfaite léga-
lit€ », ajoute notre interlocutrice.
Les analyses effectuées ont permis
de déceler un taux de THC bien
inférieur aux normes autorisées.
Dés la premiére cuvée, la directrice
d’Abricool a été impressionnée par
la capacité du chanvre a garder son
odeur naturelle apres distillation.
Et il faut bien le dire, cette cau-de-
vie est fort séduisante. Au nez, elle
se révele trées expressive et com-
plexe. Les fragrances de foin séché
se mélent a des effluves rappelant
la garrigue et a une touche anisée.
Des ardbmes que l'on retrouve en
bouche. Cet alcool sait se faire
caressant, soyeux. Il fait preuve
d'une Dbelle rondeur et ['on
conserve longuement son souvenir
sur nos papilles. «Je le garde en
dessous de 40 % vol. d’alcool. Mes
eaux-de-vie sont féminines. Ce ne
sont pas des tord-boyaux», reven-
dique la distillatrice qui produit
également une agréable liqueur,
savant mariage de chanvre et d’ab-
sinthe.

Des alcools
qui cartonnent

Les produits estampillés Abricool
prennent régulierement place parmi
les meilleurs «schnaps» helvétiques
dans les concours. « Nos produits a
base d’abricot — le célebre Luizet,
naturellement - sont les plus
demandés. C’est valable aussi bien
pour notre bouteille classique que
pour notre Abricot barrique ou
pour notre creme d’abricot bapti-
sée Abricolerie», précise celle qui
fut désignée par ses pairs comme
Femme entrepreneur de l'année
2006. Et le distillat de Poire William
du Valais connait lui aussi le succes.
Chez Véronique Mermoud, le
secret n’a qu'un nom: méticulosité.
Quelques régles en découlent. La
premicre consiste a n’utiliser que
des fruits du jour. «Je prépare moi-
méme les purées. La distillerie doit

étre suffisamment souple, car le
travail doit étre fait tout de suite.
Pendant la distillation, je reste la. Je
suis généralement plus sévére que
les tabelles appliquées d’ordinaire.
Les tétes et les queues de distilla-
tions doivent étres éliminées sous
peine d’apporter des notes ter-
reuses, végétales. Mais c’est surtout
la marchandise de base qui fait la dif-
férence. Il faut donc travailler avec
des producteurs qui jouent le jeu.»
Certains de ses alcools, a 'image de
I'abricot, la william, le kirsch, la
mirabelle, le coing, la grappa de
pinot noir et une alambiquée de
vins fins sont élevés et vieillis en
barrique. « Tout ne va pas en bar-
rique, car il en faut un certain
volume», précise Véronique Mer-
moud qui élabore aussi des
liqueurs a base d’alcool. C’est le cas
pour la liqueur de framboise ou
pour I’Abricolerie, un cordial a
base de lait, d'ceufs, d'eau-de-vie
d'abricot et de sucre. On y range
aussi I'Edel’Eis, basée sur une dis-
tillation d’Edelweiss de culture.

Le soin du détail

Abricool posséde une petite
boutique ouverte les jeudi, ven-
dredi et samedi. Elle se trouve a
proximité immédiate de la sortie
d’autoroute Fully-Saxon.
Durant I’été, les périodes d’ou-
verture sont plus larges. Tres
inventive, la patronne propose
des conditionnements superbes.
Pour ses produits phares, les
étiquettes sont réalisées a la
main par Florence Vouilloz, une
artiste de Saxon, puis collées,
toujours a la main. Tous les
détails sont soignés. Elle pro-
pose aussi différents contenants,
notamment des bouteilles d'un
décilitre permettant de réaliser
de petits assortiments, trés utiles
pour des cadeaux. La boutique
d’abricool propose aussi des
confitures, des truffes a diffé-
rents alcools... Une halte s’im-
pose!

Paul Vetter
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