saveurs du terroir
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En été, accueil cha-
leureux et convivial
dans . jardin
? a avee
la possibilité de

consommer.,

ajouter - fouetter a feu moyen jusqu'au
premier signe d'ébullition

90¢g sucre

3 oeufs

1 c. a café de fécule

battre ces ingrédients en mousse dans une

casserole

Etapes de préparation

1. verser dans une terrine - remuer de temps en temps 3 ;“
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2. Dresser dans un compotier et servir trés frais accompagné e L‘efjfi:‘:“ y :;: e
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