Le nectar qui fascine Paris

[INSOLITE P Des journalistes francais ont visité les champs d’edelweiss de Bruson, o sont cultivés
les edelweiss qui servent a la fabrication d’une liqueur neuchateloise. L'étoile d’argent est a la mode!

 Marle-Catherine
. Gault, porte-parole
. deVillars & Paris.
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: - Ledelweiss est &
i lamode! Il y a quel-
T (ues années encore,
: la Suisse ne
. connaissait que la
: variété sauvage de
Y - cette fleur, proté-
 gée. Mais depuis dix
. ans, la station de re-
: cherche de Bruson
g7l - contribue au déve-
- loppement de la
. plante aromatique
* qui, sous forme cul-
: tivée, est utilisée au-
] © jourdhui dans la
1 - cosmétique pour
o - 5es vertus anti-oxy-
: dantes. «Elle aurait
. dgalement des ef-
: fets anti-diarrhéi-
© quesy, précise le
. docteur Christoph
: Carlen.

'Une demi-douzaine de mmallstes framnis sunt venus m'lnfa!als pour pmrle ﬂﬂ'ﬂ'ledesedulwem cultivés au domaine expérimental de Bruson. i i
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wDes champs dedelweiss, fe ne
saveais méme pas gue ga existait!
Je suis impatient de voir & quoi
@ ressembles  Confortable-
ment installé sur une terrasse
du Chiible, Alain Sarraute, jour-
naliste pour «Le Figaros, dé-

guste un parfait mocca flambé.

M'umnurte}]edﬂsnmges wMot,
Jai toner de suite &té séduite par
lidée de découvrir cette fleur en
culture, Je pensaiz quon ne la
trouvait quid létal sauvages,
ajoute Coumba Biop, du maga-
zine «Galas, Les deux journalis-
tes font partie d'un groupe
composé d'urie demi-douzaine
de représentants de médias
frangais qui viennent d'investir
le Valais pour percer le mythe
des edelweiss. Ces fleurs qui,
depuis une année, servent i la
fabrication du fameux nectar
«Edel'eis» inventé par les Neu-
chitelois  Christian ~ Borel-
Jaquet et Stéphane Keller (voir
«Le Nouvellister du 9 février
2006).

Premiére étape de la visite:
le Restaurant de la Tsina, au
Chible, qui propose fondues,
entreciites flambées et desserts
a la liqueur dedelweiss. «Que
pensez-vous de ce cocktail?s,
s'enguiert Charles-Albert Fel-
lay, patron de I'établissement,
en tendant aux Parisiens une
boisson laiteuse recouverte
d'une mousse blanche,

wfe viens de linventer et je
lui cherche un nomls sPourguol
pas  «Edel'neigesfs, propose
Coumba Biop, idée qui semble
plaire & Thierry Grés, reporter
pour RTL.

Son cockiail en main, le res-
taurateur valaisan explique
qu'il a toujours révé d'associer
un produit original 4 son éta-
blissement. «Depuis le débur,

Coumba Biop, journaliste pour
le magazine «Galan.

notre carte est décorde par un
edelweiss. On a méme tenté de
sefcher, de faire macérer et de dis-
tiller la fleur pour Uutiliser dans
nos spécialités. Mais sans suc-
cés, malgré de nombrenx
contacts avec des chimistes! Puis
un jour les Neuchdrelois Sté-
phane Keller et Christian Borel-
Jaquet sont venus manger chez
ok, par hasard, Er ils nous ont
apporté le produit gu'on cher-
chait & obterir depuds belle In-
rette! Aujourd b, les gens font
des kilométres pour notre fon-
due pur chévre a ledelieiss.y

Un duvet ouaté

Lintérét de la tablée se
porte ensuite sur un emballage
pastel; le chocolat Villars fourré
au mystérieux nectar neuché-
telois, lancé en Sulsse en no-
vembre et sur le point d'étre
commercialisé en France. Les
boites de douceur sont englou-
ties en moins de deux. Puis les
hiites, rassasids, partent pour le
domaine expérimental de Bru-
somn, oi1 se trouvent les fameux
champs.

Au loin, un duvet ouaté se
dessine, tache énigmatique au
milieu des herbes vertes. Les vi-
siteurs s'avancent dans les

champs, scrutantles fleurs avec
fascination. «/I nous a fallu dix
ans de recherche pour obrenir
une varidrd d'edelweiss homo-
gémen, explique Christoph Car-
len, docteur en agronomie. «Jcf,
les champs se trouvent @ 1100
nrétres. Mais la fleur, facile d cul-
fiver, peut étre plantde entre 500
ef 2000 métres d altitude.n

Les alchimistes neuchite-
lois sont visiblement émus de
constater I'intérét des journa-
listes parisiens pour leur pro-
duit. «C'est fore!» confie le phar-
macien Christian Borel-Jaquet,
de Corcelles. «On est partis de
rien et aufourdhui, notre li-
queur se vend dans 120 com-
merces suisses ef est surle point
d'étre commercialisée au fapon!
Clest rare; pen de produits
connaissent un fel développe-
ment. On ma pas refait un
dixiéme kirsch ou une centiéme
abricotine, mais quelgue chose
d'unigue. Ca montre qu'il reste
de la place pbur l'imagination
deans notre socidtéls Quant i Sté-
phane Keller, négociant en spi-
ritue, il se souvient de la nais-
sance de la liqueur: «Les gens
nous prenaient pour des rigolos.
Jusquian jour o le directeur de
Villarsa godré a notre produir, Il
nous a ldché un «Ca, c'est Bien,
parce que ¢a ne ressemble a
el

Dernitre étape de la virde
valaisanne: Abricool, 4 Fully, 4
savoir la société qui produit et
met en bouteille le nectar hel-
vétique, pour une incomtour-
nable dégustation. «Chétaigne?
Miel?s Le chroniqueur du «Fi-
garow, spécialiste en gastrono-
mie, tente d'identifier les sa-
veurs de la liqueur. «Difficile a
dirve. En tout cas, c'est exception-
nelys Un bouquet d'étoiles ar-
gentées dans les mains,
Coumba Biop repart avec le
sourire: «Cétait dépaysant.. et
ﬂhﬂmmﬂl

Chroniqueur au aﬁgaron..ﬂ.lam Sarraute étaﬂ loin dasa douter de

lexistence de cultures d'edelweiss.

Charles-Albert Fellay a'u'ai*t twinumr&urﬁd associer son restaurant
aun produit original. Au Chable, il propose fondues, entrecétes flam-
bées et desserts a la ligueur d'edelweiss.

l: » Mais les planta-
: tions d'étoiles d'ar-
. gent sont encore ra-

res; le pays en de-

: nombre entre 2000
: et 3000 métres car-
. rés! Mormal: dans le
. domaine de |'ali-

. mentaire, les alchi-
. mistes neuchatelois
- sont encore les

: seuls 3 exploiter la

: fleur. M&me Ricola

: s'en était désinte-

; ressé |y a quelques
: années.

. = Et siles ventes de
+ ligueur et de choco-
: lat explosaient?
 wPas de problémely,
: assure Christophe

: Carlen. aNous avohs
. suffisamment de

. graines pour faire

: face.n

- = Combien codite la
+ mythique immeor-

: telle des neiges?

- #Entre 60 et 80

. francs le kil de

: fleurs séchdesy,

. précise Stéphane

: Keller. «Tout e

* monde peut se pro-
. curer des graines. A
: condition de les cul-
: tiver de fagon biglo-
. gique.»

+ I Assisterait-onala
- findumythe dela

. plante inaccessible?
+ @iNan, assure le res-
: taurateur Charles-

: Albert Fellay, les

. gens font la diffé-

: rence entre la

! plante cultivée et la.
: varigté sauvage,

: qu'ils continuent de
; respecter. Je n 'aija-
¢ Mmais vu personne

: redescendre de

. montagne avec un
: edelweiss dans les
: mainsisval



